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APERITIF&C'OEKTAIL SOFT DRINKS

PAMPELLE SPRITZ 12 GRGENK NEGRONI 14 HOMEMADE LEMONADE 4.50
Pampelle aPeritif, Cava Greenk Gin, Pampelle CORDIAL - homemade refreshing soda drinks 4.50
& Sparkling water & Vermuth (strawberry, elderflower, black currant, cucumber)
GROENK G&T 13 AMERICANO 9 FRESH ORANGE JUICE 4.50
Greenk Gin & Tonic Pampelle, Vermuth & Soda GINGER SODA 450
» AMARGERO.ZB.O WATER 1000 ml still, sparkling 5
aperitif made with organic bitter oranges
B E E R ESTRELLA GALICIA 4.50 ROSA BLANCA 4.50 ESTRELLA GALICIA 0% 4.50
300ml bottle 330ml Alcoholfree Lager / Tostada 330ml
SPANISH CLASSICS COFFEE & TEA
TINTO DE VERANO 9 Greenk blend is a black roast 100%
VERMUTH Flors de Collserola 6 Arabica coffee from Colombia
RIU D'HERBES // Mall 6 .
aores ESPRESSO 2.50 CAFE CON
SUAU brandy // Mall 8
randy allorca CORTADO 2.80 LECHE 3
! TARONCELLO made of organic orange from Soller, Mallorca 8 | CAPPUCCINO 3 TEA 3.5
: e s ==
L]
I STARTERS & TAPAS
I Homemade AIOLI 5.50 / per person B U R G E R S
. . with French fries
olives selection & sourdough bread )
Ask with sweet potato +3
SPANISH-STYLE TOMATO TOAST 8
with smoked sardines ™ CLASSIC CHEESEBURGER 19
aged beef, cheddar, ham, ketchup,
RICOTTA CREAM & HONEY GLAZED CARROT 12 pickles & red onion jam
RUSTIC IBERIAN PORK TERRINE 13 ™ GROENK BURGER 23
from Iberian pork aged beef, gorgonzola, spinach & red onion jam
SPANISH GOURMET PLATTER ]6/25 CRISPY CHICKEN BURGER 19
jamén iberico, chorizo, rustic Iberian pork terrine, fried chicken, mayo, pickles & green leaves
tuna salad, local cheese, bread & pickles, for 1 or 2
/,
7 MAINS STEAK
W OUR FAMOUS IBERIAN PORK SCHNITZEL 24 . — O F F E R F_ g
served with mashed potatoes ; -
ON THE SEPARATE
e FISH OF THE DAY 26 STEAK CARD
with green salad |
»@ TUNA STEAK 14 EUR / 100G SALADS

ith grill |
with grilled vegetables SPINACH SALAD 15

GRILLED OCTOPUS 23 with blue cheese, nuts & fresh strawberry

ith
with romesco & potato GRGENK CAESAR SALAD with aged cheese 14

LASAGNA 18 add chicken +5 //

Homemade Basque Traditional
! DESSERTS TIRAMISU 9 CHEESECAKE T CREMA CATALANA 11

10% VAT is included in the bill. Please inform us about your allergies. We do appreciate your tipping if you are happy with us.
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APERITIVO & COCTEL

PAMPELLE SPRITZ 12
Pampelle aperitif,
Cava & Soda

GROENK G&T 13
Greenk Gin & Tonic

AMARGERO 7.50
aperitivo elaborado con naranjas amargas ecolégicas

GRJENK NEGRONI 14
Greenk Gin, Pampelle
& Vermuth

AMERICANO 9
Pampelle, Vermuth &Soda

o cm—

BEBIDAS
LIMONADA CASERA 4.50
CORDIAL - Bebidas gaseosas refrescantes 4.50
(fresa, flor de sauco, grosella negra, pepino)
ZUMO DE NARANJA 4.50
SODA DE GENGIBRE CASERA 4.50
AGUA 1000 ml natural, con gas 5

CERVEZA ESTRELLA GALICIA 4.50

300ml

ROSA BLANCA 4.50

ESTRELLA GALICIA 0% 4.50

botella 330ml sin alcohol Lager / Tostada 330ml

CLASICOS DE ESPANA
TINTO DE VERANO
VERMUTH Flors de Collserola
RIU D'HERBES // Mallorca
SUAU brandy // Mallorca
TARONCELLO de naranja ecoldgica de Séller
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ENTRANTES Y TAPAS

AIOLI CASERO 5.50 / por persona

seleccion de aceitunas con pan

TOSTADA DE TOMATE A LA ESPANOLA 8

con sardina ahumada

CREMA DE RICOTTA Y ZANAHORIA
GLASEADA CON MIEL 12

TERRINA RUSTICA DE CERDO IBERICO 13

de cerdo ibérico

SELECCION GOURMET ESPANOLA 16/25
jamoén ibérico, chorizo, terrina rastica de cerdo ibérico,
ensalada de atin, queso local, pan y encurtidos,
paralo 2 personas

PRINCIPALES

¥ NUESTRO FAMOSO ESCALOPE
DE CERDO IBERICO 24

servidos con puré de patatas

»@ PESCADO DEL DIA 26 I
con ensalada verde

»@ FILETE DE ATUN 14 EUR [ 100G

con verduras a la parrilla

PULPO A LA PARRILLA 23
conromesco y patate

LASAGNA 18

7

CAFE & TE

Groenk Blend es Café
100% Arabica de Colombia

) <

ESPRESSO 2.50 CAFE CON

CORTADO 2.80 LE?HE 3

CAPPUCCINO 3 TE3.5
HAMBURGUESAS

con patatas fritas

con boniato +3 EXTRA 1.50
Ketchup
™ CHEESEBURGER 19 J;’ase@
ternera curada, cheddar, Jamés’?kfg?

jamoén, ketchup, pepinillos Cheddarlco

y mermelada de cebolla morada Salsa barbacog

ayo relish
liolj

= GROENK BURGER 23

ternera aneja, gorgonzola,
espinaca y mermelada de cebolla morada

CRISPY CHICKEN BURGER 19
pollo frito (rebozado), mayonesa,
pepinoy hojas de lechuga verde

OFERTA
DE STEAK

EN LA CARTA DE
STEAK SEPARADA

—

ENSALADA

ENSALADA DE ESPINACAS 15

con queso azul, nueces y fresas frescas

ENSALADA CESAR con queso curado 14

afada pollo +5

Y

Homemade

TIRAMISU 9

POSTRES

Traditional
CREMA CATALANA T

Tarta de
QUESO VASCA 11

10% IVA is incluido. Por favor informenos de sus alergias. Apreciamos su propina si disfrutaron con nosotros.
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APERITIF & COCKTAIL

GROENK NEGRONI 14
Greenk Gin, Pampelle
& Vermuth

AMERICANO 9
Pampelle, Vermuth & Soda

PAMPELLE SPRITZ 12
Pampelle aperitif, Sekt
& Sprudelwasser

GRJENK G&T 13
Greenk Gin & Tonic

AMARGERO 7.50

(de Majorque) avec de la glace

o cm—

BOISSONS DOUCES

LIMONADE MAISON
BOISSONS RAFRAICHISSANTES - avec différentes

450

saveurs, fait maison 4.50

JUS D'ORANGE 4.50

SODA AU GINGEMBRE - boisson rafraichissante

faite maison 4.50
5

EAU 1000 ml plate, gazeuse

ESTRELLA GALICIA 4.50
300ml

BIERE

ROSA BLANC 4.50
bouteille 330ml

FREEDAMM 0% 4.50
Alcoholfree Lager / Biére pression 330m|

ESPRIT
TINTO DE VERANO
VERMUTH Flors de Collserola
RIU D’'HERBES // Majorque

SUAU brandy // Majorque

TARONCELLO 3 base d'oranges biologiques de Soller,
Majorque

0 00w O O ©
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ENTREES ET TAPAS

AIOLI maison 5.50 / par personne

Sélection d'olives et pain de campagne

TOAST A LA TOMATE A L'ESPAGNOLE 8

& anchois fumé
CREME DE RICOTTA ET CAROTTES GLACEES AU MIEL 12
TERRINE RUSTIQUE DE PORC IBERIQUE 13

avec porc ibérique

PLATEAU GASTRONOMIQUE ESPAGNOL 16/25
jamon iberico, chorizo, terrine rustique de porc ibérique,
salade de thon, fromage local, pain et cornichons
pour lou2

7

CLASSIQUES

¥® NOS FAMILIERES SCHNITZELS 24

Porc ibérique servies avec une salade de pommes de terre
)@ POISSON DU JOUR 25
THON AVEC LEGUMES GRILLES 23
POULPE GRILLE 23

au romesco

>

I_ LASAGNE 18 ajouter du poulet +5
I Fait maison GATEAU AU FROMAGE 11 Traditionnel
" DESSERTS TIRAMISU 9 Basque CREMA CATALANA T

CAFE & THE

Le mélange Greoenk est un café noir
torréfie 100% Arabica de Colombie.

) <

ESPRESSO 2.50 CAFE
CORTADO 2.80 AU LAIT 3
THE 3.5

CAPPUCCINO 3

BURGER '
servis avec des frites E)§TRA 1.50
demander a la patate douce +3 fﬁ;g;‘;p
™ CHEESBURGER CLASSIQUE 19 Jamﬁj?ﬁ?
boeuf vieilli, cheddar, Cheddzrr’que
ketchup, confiture d'oignons Sauce barbecye
violets et cornichons ayo relish

Aioli

™ GROENK BURGER 23

beeuf vieilli, gorgonzola, épinards et oignons caramélisés

CRISPY CHICKEN BURGER 19
Poulet frit, mayo, concombre et feuilles d"épinards

OFFRE DE
STEAK F

SUR LA CARTE DE
STEAK SEPAREE

SALADES

SALADE D’EPINARDS 18
avec fromage bleu, noix et fraises fraiches

SALADE CESAR avec fromage vieilli 14

4

10% de TVA sont inclus dans 'addition. Veuillez nous informer de vos allergies. Nous apprécions votre pourboire si vous étes satisfait de notre service.
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Pampelle, vin pétillant et eau

APERITIF
GRJENK NEGRONI 14

Gin Greenk, Pampelle
& Vermuth

AMERICANO 9
Pampelle, Vermuth & Soda

PAMPELLE SPRITZ 12
Pampelle Spritz / Apéritif

pétillante

G&T GRDENK 13
Gin Greenk & Tonic

AMARGERO 7.50

(aus Mallorca) mit Eis

o cm—

WEICHE GETRANKE

HAUSGEMACHTE LIMONADE 4.50

SIRUP - Schnaps mit verschiedenen 4.50

Geschmacksrichtungen, hausgemacht

KALT GEPRESSTER SAFT 4.50
4.50

INGWER-SODA - hausgemachtes
Erfrischungsgetrank

WASSER 500 ml /1000 ml still, mit Kohlensaure 3.50/5

ESTRELLA GALICIA 4.50
300ml

BIER

ROSA BLANC 4.50
Flasche 330ml

ESTRELLA GALICIA 0% 4.50
Alkoholfreies Lager / Fassbier 330m|

SPIRIT

TINTO DE VERANO
VERMUTH Flors de Collserola
RIU D'HERBES // Mallorca
SUAU brandy // Mallorca

TARONCELLO Hergestellt aus Bio-Orangen aus Soller,
Mallorca
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.
.

.

7

VORSPEISEN & TAPAS

Hausgemachte AIOLI 5.50 / pro Person
Olivenauswahl & Sauerteigbrot

TOMATENTOAST NACH SPANISCHER ART 8
& gerducherte Sardellen

RICOTTACREME UND MIT HONIG
GLASIERTE KAROTTE 12

RUSTIKALE TERRINE AUS IBERISCHEM
SCHWEINEFLEISCH 13

SPANISCHE GOURMET-PLATTE ]6/25
Jamén lberico, Chorizo, rustikale Terrine aus iberischem
Schweinefleisch, Thunfischsalat, lokaler Kase, Brot und
Essiggurken, fir 1 oder 2

KAFFEE & TEE

Die Greenk-Mischung ist ein schwarz gerésteter
100% Arabica-Kaffee aus Kolumbien.

2 <

ESPRESSO 2.50 CAFE CON
CORTADO 2.80 LECHE 3
CAPPUCCINO 3 TEE3.5 I
pr—— l
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BURGER EXTRATS
serviert mit Pommes frites ausgemachter
mit StBkartoffel fragen +3 etchup
Jala.peﬁo
™ KLASSISCHER CHEESBURGER 19 Sbek';fSCher
mit gealtertem Rindfleisch, Cheddar, C(;e,ggen
Ketchup, Purpurzwiebelmarmelade BBQ_Sajge
und Essiggurken Mayo-reIiSh

ioli

™ GRJENK BURGER 23
Gealtertes Rindfleisch, Gorgonzola, Spinat
und karamellisierte Zwiebeln

CRISPY CHICKEN BURGER 19
gebratenes Hahnchen, Mayo, Gurke und Blattspinat

CLASSICS

¥ UNSERE FAMOUS SCHNITZELS 24

serviert mit Kartoffelsalat
@ FISCH DES TAGES 25
@ THUNFISCH MIT GEGRILLTEM GEMUSE 23
GEGRILLTER OKTOPUS 23

mit Romesco und Kartoffeln

LASAGNE 18

STEAKANGEBOT i{
E ] AUFDERSEPARATEN T
STEAKKARTE
SALATE

SPINATSALAT 18
mit Blauschimmelkase, Nissen und frischen Erdbeeren

4

CAESAR-SALAT mit gereiftem Kase 14
Hahnchenfleisch hinzufigen +5

Hausgemacht
TIRAMISU 9

DESSERTS

Traditionell
CREMA CATALANA T

Baskischer
KASEKUCHEN 11

10% Mehrwertsteuer sind in der Rechnung enthalten. Bitte informieren Sie uns iiber Ihre Allergien. Wir freuen uns iiber Ihr Trinkgeld,
wenn Sie mit unserem Service zufrieden sind.




