
STARTERS
DAILY SOUP 13.50

Homemade AIOLI  
with olives & bread  
5.50/per person 

GRILLED OCTOPUS 
with romesco & potato 15

SPANISH GOURMET PLATTER 
jamón iberico, chorizo,  

rustic Iberian pork terrine,  
tuna salad, local cheese,  

bread, pickles & local olive oil 21

DESSERTS
TIRAMISÚ 9

BASQUE  
CHEESECAKE 13

AFTER MEAL DRINKS
SUAU BRANDY  

Mallorca 8 

HERBESMEL,  
MANDRAGORA  

Mallorca 8

TARONCELLO  
made with organic  

orange from Soller, Mallorca 8

SWEET WHITE WINE   
Macia Batle Blanc Dolç 2022,  

Mallorca 7

MAINS
CAESAR SALAD  

with aged cheese 15 
add chicken +4

DAILY PASTA  
fresh pappardelle 19

GRØENK BURGER 
aged beef, gorgonzola,  

spinach & red onion jam  
with french fries 23

CRISPY CHICKEN BURGER 
fried chicken, mayo,  

pickles & green leaves  
with french fries 21

OUR FAMOUS SCHNITZEL 
made from Iberian pork served  

with potato salad 25

FISH OF THE DAY 
with green salad  

& grilled veggies 28

DAILY STEAK OFFER 
(ask your waiter about the cuts) 
Served with oven baked potatoes  

& cream cheese. Add some salad + 3

EXTRAS
Homemade ketchup  |  Jalapeño  |  

Iberian ham  |  BBQ Sauce  |  
 Mayo relish 1.50

BISTRO & GRILL

10% VAT is included in the bill . Please inform us about your allergies. We do appreciate your tipping if you are happy with us.

BREAKFAST
Between 9:00 & 12:00 

DOUBLE CHEESE TOAST 
from sourdough bread  

& tomato salsa 11
Add ham + 2

EGGS BENEDICT  
salmon or ham 15

SCRAMBLED EGGS  
made from 3 eggs  

& sourdough bread 12

YOGHURT, GRANOLA,  
BERRY FRUITS 12

HOMEMADE HUMMUS 
with veggies &  

sourdough bread 13

AVOCADO TOAST  
with cream cheese 13

CROISSANT 3 
     add butter & jam +2

COFFEE & TEA

ESPRESSO 2.50

CORTADO 2.80

CAPPUCCINO 3 

CAFÉ CON LECHE 3

TEA 3.50

HOT CHOCOLATE  4.50 

LUNCH & DINNER From 12:00



BISTRO & GRILL

El 10% de IVA está incluido en la cuenta. Por favor, infórmanos sobre tus alergias. Agradecemos mucho tu propina si estás satisfecho con nosotros.

ENTRANTES
SOPA DEL DÍA 13.50

AIOLI CASERO 
con aceitunas y pan de mase madre 

5.50 / por persona

PULPO A LA PARRILLA 
con romesco y patate 15

SELECCIÓN GOURMET ESPAÑOLA 
jamón ibérico, chorizo,  

terrina rústica de cerdo ibérico, 
ensalada de atún, queso local,  

pan y encurtidos 21

POSTRES
TIRAMISÚ 9

TARTA DE  
QUESO VASCO 13

AFTER MEAL DRINKS
SUAU BRANDY  

Mallorca 8 

HERBESMEL,  
MANDRAGORA  

Mallorca 8

TARONCELLO  
de naranja  

ecológica de Sóller 8

VINO BLANCO DULCE   
Macia Batle Blanc Dolç 2022,  

Mallorca 7

PRINCIPALES
ENSALADA CÉSAR  
con queso curado 15 

añada pollo +4

PASTA DEL DÍA  
pappardelle fresca 19

GRØENK BURGER 
ternera añeja, gorgonzola, 

 espinaca y mermelada de cebolla 
morada con patata fritas 23

CRISPY CHICKEN BURGER 
pollo frito (rebozado),  

mayonesa, pepino y hojas  
de lechuga verde con patata fritas 21

NUESTROS FAMOSOS ESCALOPE 
de cerdo iberico servidos  
con ensalada de patata 25

PESCADO DEL DÍA 
con ensalada verde y verduras  

a la parrilla 28

CARNE DEL DÍA 
(pregunte al camarero por los cortes) 

Servida con patatas al horno  
y queso crema. Añada un poco de 

ensalada + 3

EXTRA
Ketchup casero  |  Jalapeño   |   

Jamón ibérico   |  Salsa barbacoa   |  
Mayo relish 1.50

DESAYUNO
Entre las 9:00 y las 12:00 

TOSTADA CON  
DOBLE QUESO 

con pan de masa madre y salsa de 
tomate 11 

añadir jamón + 2

HUEVOS BENEDICT 
salmón o jamón 15

HUEVOS REVUELTOS 
hechos con 3 huevos y pan de masa 

madre 12

YOGUR, GRANOLA,  
FRUTOS ROJOS 12

HUMMUS CASERO 
con verduras y pan  
de masa madre 13

TOSTADA CON AGUACATE 
with cream cheese 13

CROISSANT 3 
     con mantequilla y mermelada +2

COFÉ & TÉ

ESPRESSO 2.50

CORTADO 2.80

CAPPUCCINO 3 

CAFÉ CON LECHE 3

TEA 3.50

CHOCOLATE  
CALIENTE 4.50 

ALMUERZO Y CENA a partir de las 12:00


